
 
Wochenkarte // 21.09. bis 27.09.2020 

 
Zuppa di curry con pollo  10,50 
Currycremesüppchen mit Hähnchenspieß  1 6   
 
Tris di porcini con mozzarella su spinaci 14,50 
Gebratene Steinpilzen auf Spinat mit Mozzarella von Büffelbill 1  
 
Taglierini piemontese con fonduta e tartufo nero fresco 14,50 
Taglierini mit Käsefonduta und frischem schwarzen Sommertrüffel 1 3 6 
 
Spaghetti alla Norma con mozzarella   13,50  
Spaghetti mit Auberginen, Tomatensoße und Mozzarella von Büffelbill  6 
 
Orecchiette con salsiccia e broccoli   14,50  
Pasta mit Salsiccia Iberico und Broccoli  6 
 
Pappardelle con porcini e pomodorini 14,50 
Bandnudeln mit Steinpilzen und Kirschtomaten 6 
 
Scaloppina di vitello con pasta e porcini 19,50 
Zartes Kalbfleisch mit Pasta und Steinpilzen 2 6 
 
Grigliata mista di pesce 22,50 
Gemischte Fischplatte vom Grill mit Kartoffeln und rote Beete 2 5 6 
 

1Laktose 2Fisch 3Ei 4Lupine 5Krustentiere 6Gluten 7Sellerie 
Jeden Tag durchgehend warme Küche. 

 Wählen Sie zu diesen Gerichten einen Beilagen-Salat oder kleine Suppe einfach dazu! 
 Gilt von 11:30 bis 14:30 Uhr und nur von Mo bis Fr!   
 

Unsere Weinempfehlung: 
Kellerei  Brigaldara  Veneto Italien       0,1l 3,50 € 
Soave weiß  trocken          0,2l 6,50 € 

 
Kellerei TreRé Emilia-Romagna Italien      0,1l 3,50 € 
Re Famosa  Famosa und Chardonnay  weiß  trocken     0,2l 6,50 € 
  
Kellerei Velenosi Marken Italien       0,1l 3,50 € 
Rosato Montepulciano  Rosé trocken       0,2l 6,50 € 
  
Kellerei Tacchino Piemont Italien       0,1l 3,70 € 
Dolcetto d‘Ovado rot trocken        0,2l 6,90 €  


